A M.TOCCI Cria uma lista de insumos que se tornard em um banco de dados
para construcdo do cardapio. Cada ingrediente desta lista alimentara a ficha de custo,
de forma a nos mostrar o valor de custo de cada preparo a ser servido, determinando
0 preco de venda.

coD. PRODUTOS UNID. F.C. VALOR
53 |CEBOLA kG |111] R$2,75
54 |CEBOLA ROXA KG | 111| R$4,.20
55  |CEBOLINHA VERDE KG | 1,18 | R$ 10,00
123 |MOLHO INGLES LT |1,00| R$6,90
125 |MOLHO SHOYU LT |1,00| R$9,75
229 |BASE HAMBURGER KG | 1,00 | R$ 19,64
235 |PAO AUSTRALIANO KG |1,00| R$5,00
313 |BASE: SAL CONDIMENTADO KG |1,00| R$9,20
321 |CHEDDAR CREMOSO KG |1,00| R$17,73

BURGERS ARTESANAIS: CHEDDAR & ONION

. . $ Venda por Receita: RS 14,52
Quantidade de Porgdes: 1
Tamanho da Por¢do: 0,277
Prego de Custo por Receita R$ 3,63
A Custo Brut
@THIED mn
Unitario
229 BASE HAMBURGER 0,120 KG 1,00 0,120 R$ 19,64 R$ 2,36
321 CHEDDAR CREMOSO 0,040 KG 1,00 0,040 R$ 17,73 R$0,71
53 CEBOLA 0,040 KG 111 0,044 R$2,75 R$ 0,12
125 MOLHO SHOYU 0,010 LT 1,00 0,010 R$ 9,75 R$ 0,10
235 PAO AUSTRALIANO 0,065 KG 1,00 0,065 R$ 5,00 R$ 0,33
il BASE: SAL CONDIMENTADO 0,002 KG 1,00 0,002 R$ 9,20 R$ 0,02

VALOR POR QUILO / LITRO RS 13,10

MODO DE PREPARO

1- FAGA UM CORTE ALTO NO PAO AUSTRALIANO.
2 - TOSTE PARTE INTERNA DA COROA DO PAO E AQUECA A PARTE EXTERNA.
3 - TOSTE AMBOS OS LADOS DA BASE DO PAO.

4 - NA BASE INSIRA O HAMBURGER GRELHADO, O CHEDDAR CREMOSO, O MOLHO DE CEBOLA COM SHOYU E ABAFE COM O ABAFADOR, ATE QUE O QUEIJO
DERRETA LEVEMENTE.

5 - MONTE O SANDUICHE.
6 - SIRVA.

Trabalhamos também com uma ficha operacional para garantir que as receitas
sigam um padréo.

Este arquivo € vinculado com a ficha de custo deforma que as alteracdes
realizadas nesta ficha sejam automaticamente alteradas na ficha operacional.
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Para construcéo da ficha operacional selecionamos os campos na planilha
Excel conforme figura abaixo.

BURGERS ARTESANAIS: CHEDDAR & ONION
KG 1,00

BASEHAMBURGER 04120 0,120
CHEDDAR CREMOSO 0040 KG 100 0,040

CEBOLA 0040 KG 1,11 0,044

MOLHO SHOYU 0010 LT 100 0,010

PAO AUSTRALIANO 0,065 KG 100 0,065

BASE: SAL CONDIMENTADO 0002 KG 100 0,002

VALOR POR QUILO / LITRO R$ 13,10

MODO DE PREPARO

1- FAGA UM CORTE ALTO NO PAQ AUSTRALIANO.
2- TOSTE PARTE INTERNA DA COROA DO PAO E AQUEGA A PARTE EXTERNA.
3-TOSTE AMBOS 0S LADOS DA BASE DO PAO.

4 - NA BASE INSIRA O HAMBURGER GRELHADO, O CHEDDAR CREMOSO, O MOLHO DE CEBOLA COM SHOYU E ABAFE COM O ABAFADOR, ATE QUE 0 QUENO
DERRETA LEVEMENTE.

5- MONTE O SANDUICHE.

Colamos de forma especial ho arquivo Word com vinculo do Excel.

Esta ficha é impressa e disponibilizada para a preparacao.

Com este trabalho buscamos sempre a exceléncia e lucratividade no
seguimento gastronémico para todos nossos clientes.

Fernando H. Inui

Assistente de Consultoria



